la 7Ilen0rquma

CATALOGO 2018

LACREM, S.A.
www.farggimenorquina.com




——
arggi D

Innovacion _

El consumidor y el hostelero vienen premiando los
productos de Farggi y de La Menorquina por su
alta calidad e innovacion. Una tradicion que se
remonta a los arios 80 cuando se lanzaron
innovaciones como las Frutas Heladas o los postres
helados con envases de cerdmica, productos que
siguen manteniendo la misma popularidad en toda
Europa. Disponemos de una oferta de mds de 350
articulos en seis familias de producto, cubriendo
todos los gustos y momentos de consumo.

Un servicio garantizado_

El hostelero es el socio por excelencia de nuestro
negocio y estamos a su lado en cada momento.
Contamos con la mayor red propia de distribucion
en frio negativo del pais, apoyando a los clientes y
otorgdndoles la calidad de un buen helado.
Dedicados, dia tras dia, al profesional que adora su
trabajo, que busca como mejorar su local, sus
productos y quiere aumentar los beneficios de su
empresa.
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La gama ganadora_

Les proporcionamos a nuestros clientes el valor
que necesitan para asegurar su rentabilidad, con
productos de mdaxima calidad en marcas y costes a
medida de sus necesidades: desde los mds
competitivos del mercado hasta los que nadie ha
podido superar. Un sinfin de posibilidades en una
gama que incorpora alternativas para fodos los
gustos, consiguiendo diferenciarnos en nuestros
helados de cara al consumidor.

La calidad

No nos conformamos con las minimas garantias,
sino que queremos asegurar el mdximo nivel de
calidad en nuestros productos. Para ello
utilizamos ingredientes naturales
cuidadosamente seleccionados y llevamos una
estricta gestion de los alérgenos en los procesos de
Jfabricacion, con la determinacion de ir logrando
la eliminacion de trazas de otros alérgenos de
forma paulatina.

Certificados

Ya en el 1996 nuestra fibrica obtuvo la certificacion de gestion de calidad conforme a la norma UNE-EN
IS0 9001 y, en el 2002, el certificado de gestion ambiental para el diserio, la produccion, el almacenamiento
y la distribucion primaria de helado segiin la norma UNE-EN ISO 14001. Pocos afios después
substituimos la certificacion de calidad UNE-EN ISO 9001, de cardcter general, por la certificacion IFS,
especifica para la garantia de la calidad y la seguridad alimentaria en la industria de la alimentacion.

Continuamos trabajando atio tras ario para la renovacion de los certificados que aseguran que cumplimos
los requisitos fundamentales de calidad, seguridad alimentario y medio ambiente: Certificacion IFS,

Certificado ISO 14001 y Certificacion Halal.
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La Menorquina, Creacion Mediterrdnea

En La Menorquina tenemos un compromiso con nuestros origenes. Con la tradicion heladera, las recetas
artesanales y un estilo de vida nacido en 1940 y que hoy mantenemos llevando nuestros helados, de nuevo,
a los consumidores de todo el pais.

Nuestra historia empieza en Alaior, Menorca. Fernando Sintes seria el encargado de escribir las primeras
lineas de nuestra historia, donde empezd trabajando de aprendiz de pasteleria en una compariia de
chocolates de Menorca. Siendo aiin muy joven, y gracias a un billete de loteria premiado, instalé una
pequeria fibrica y se puso a trabajar enseguida. Poco después, y en tiempos de posguerra, fundo la empresa
que llevaria el nombre de La Menorquina.

Los helados de La Menorquina saltaron a toda la peninsula en los asios 60. Los consumidores de todo el
pats no tardaron en apreciar la calidad de los ingredientes, la artesania de la elaboracion, el estilo elegante,
delicado, mediterraneo que se percibia al retirar el envoltorio. Estdbamos creando la tradicion heladera mds

impor[ante de Esparia y que acompariaria a los consumidores a lo largo de su vida, Sformando parte de la

memoria colectiva del pais.

Nos comprometemos con nuestra historia y con los consumidores. Por ello, ahora, queremos volver a ofrecer
los helados de La Menorquina de nuevo al canal Impulso.
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Maestros Heladeros desde 1940

Seguimos fieles a la forma de hacer de antaiio. Creamos helados, no sélo deliciosos, sino excelentes y con la calidad que se
espera de unos Maestros Heladeros con tanta experiencia.

Hemos clasificado los helados de La Menorquina en CINCO GRUPOS a los que hemos llamado CREACI ON. Estas
creaciones nos transportan al obrador-laboratorio de helados de Fernando Sintes, donde innovacion y la creatividad se
unian para crear un amplio abanico de productos.

Cada una de las creaciones se Te ayudamos a darle visibilidad
identifica con un niimero que a tu establecimiento con una
recuerda un anio clave en nues- nueva identidad visual de marca
tra historia_ auténtica 'y personalidad propia_
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gueremos seguir siendo parte
e la vida de los consumidores
Queremos seguir siendo parte de la vida de los consumidores y abanderar el estilo de vida que tanto aprecian. Queremos seguir

escribiendo la historia heladera para ellos. Y queremos, por encima de todo, que sigan identificandose con la verdadera Creacion
Mediterrdnea.

Apostando, ademds
por nuestras plataformas
digitales.

www.menorquina. com
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Estrellas 2018

Vainilla Alma de Vainilla
Chocolate XL Chocolate con M&M
Ref. Ref. Ref.
001505 002488 002817

Polo Up Polo Up )

LimaLimén  Fresa Polo Sandia PoloLeche  Gely
Ref. Ref. Ref. Ref. Ref.
007096 007097 000866 001751 001466

Blanco Almendrado Nata Cacahuete Stracciatella
Ref. Ref. Ref. Ref. Ref.
003641 007504 008982 001489 002756

QM

. : Snickers ~__mwroos 8 Mini Polos
Oceanix @ h \

- — Ref. i /{..-W“%;.\. £ Ref.

Ref. 007283 gt iuts [ 000011
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CREACION

e Los primeros bombones helados de La Menorquina se elaboraban

con una maquina tridimensional que se instald en unode los
obradores de La Menorquina. Poco a poco, 1a herramienta se fue
perfeccionando y, en 1993, el Creacién 93 se convirtié en una

auténtica delicia helada apreciada por todos los consumidores.

NATA BLANCO

Ref. 008982 Ref. 003641

FRAMBUESA CACAHUETE

Ref. 001157 Ref. 001489

ALMENDRADO

Ref. 007504




E1 Creaciodn 75 helados con barquillo, inspirados en gofres
cocinados por rejillas de la cual se obtiene el caracteristico
dibujo con el que han hecho popular. E1 niimero 75 marca la
fecha de un hito, el afio en que 1a industria heladera dispuso
de las herramientas modernas necesarias para elaborar
cucuruchos.

il _
VAINILLA CHOCOLATE XL NATA XL VAINILLA

Ref. 001505 Ref. 001743 Ref. 008981

ALMA DE CHOCOLATE

Ref. 002488
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LIMON NATA NATA FRESA

Ref. 001744 Ref. 000609 Ref, 003793




Nuestro kildémetro cero, el lugar y el momento en el que empezd
todo. E1 Creacién 57 es un snack auténtico con més de 60 afios.
Una mezcla de reposteria y heladeria que atina 4 sabores en un

solo helado. Snacks para consunir en cualquier lugar.
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BOMBON MALLORQUIN CREACION 57

Ref. 000864 Ref. 002073
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El Creacidn 63 nacié de una idea pequefia, pero poderosa, como
para que La Menorquina fuera la verdadera responsable de
poner en marcha una pequefia revolucién de la que estamos
orgullosos: 1la de los polos, un nombre registrado por La
Menorquina en 1963. La solucién heladera mas refrescante,
con distintas formas, formatos y colores.
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' POLO UP COLA |

Ref. 007098

' POLO UP FRESA

Ref. 000866

" POLO SANDIA

POI.O LOOP

Ref. 0000 59

Ref. 007097
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POLO UP LIMA LIMON |

Ref. 00‘?096 |

POLO FRESA

POLO LECHE

Ref. 001751
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La auténtica revolucién del Creacién 80 1legd con la aparicién A
de los mufiecos rellenos de helado. Uno de los productos icénicos DINO EGG
ha sido y es el Punky, un helado del que se han vendido mas de 30
millones de unidades. Hemos crecido al lado de los nifios y 1o
seguiremos haciendo con nuevas férmulas.

GELY

Ref. 001466

VAINILLA

Ref. 003196

MINI POLOS

Ref. 00001
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VAINILLA CON M&M
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Manual de Instalacion, Mantenimiento y Limpieza de los
Equipos de Frio

Mantener limpias las rejillas del condensador. Revisar que detrds del equipo haya suficiente
espacio para el paso de aire.

El equipo debe ser instalado en plano, lejos de
fuentes de calor, (radiadores, estufas, etc.).

No puede ser instalado ni expuesto en un
lugar donde incidan los rayos de sol de forma
directa. Tampoco colocar el equipo en el
exterior ni exponerlo a la llu

Limpieza del equipo: lavar con aqua tibia y jabones neutros, secar con un trapo suave.

Evitar utilizar para su limpieza: alcohol, acetona, disolventes y abrasivos que
estropearian permanentemente las superficies.

Los equipos cedidos son exclusivamente para contener productos fabricados y/o
comercializados de Lacrem SA.

Este equipo no estd disefiado para congelacién de productos, sino para el
mantenimiento de productos ya congelados a -18°C.

Nunca se debe superar el limite de carga maxima indicada con linea roja en el
interior del equipo.
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Revisar el cierre perfecto de tapas o puertas. Evitar obstruir con objetos o cajas las rejillas
del condensador.

No depositar peso sobre las tapas o puertas
de cristal.

£l enchufe de alimentacion debe estar siempre
accesible.

No emplear nunca tomas de corriente mdltiple
0 alargaderas.

En el caso de las vitrinas de gran tamafio es
recomendable poner un diferencial eléctrico
separado del resto de equipamientos, y
asequrar que la potencia contratada del local
es de al menos 3 kW.

Revisar el estado del cable de alimentacién
frecuentemente y no tirar nunca de él para su
desconexidn.

Se debe descongelar el equipo al menos una vez al mes (desenchufar cable de la
red). En el caso de vitrinas es recomendable al menos una vez por semana.

No intentar quitar eventualmente la formacidn de hielo con objetos metalicos
punzantes o cortantes.

Al desconectar [a maquina para moverla u otra causa, ésta se desprograma y
vuelve a comenzar el tiempo de inicio para el siquiente desescarche.

ARMARIOS y VITRINAS: hay que tener especial cuidado cuando al apagar la luz, no se
apague también la maquina entera. Existen dos interruptores: uno de luz y uno general.
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